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Bourgogne Chitry

EN BREF

Catégorie
Appellation Régionale

Region viticole
VIGNOBLES DE CHABLIS ET DU GRAND AUXERROIS

Information

Appellation Régionale du vignoble de I'Auxerrois, dans I'Yonne.

L'appellation BOURGOGNE CHITRY est réservée aux vins blancs, rouges et rosés produits dans l'aire
délimitée de la commune de Chitry.

Commune de production : Chitry, dans le département de I'Yonne.

Sur ['étiquette, la mention CHITRY doit étre inscrite immédiatement au-dessous du nom BOURGOGNE.

Superficie en production
Superficie en production® :
1 hectare (ha) = 10 000 m2 = 24 ouvrées

Blancs: 30,13 ha
Rouges et rosés : 26,72 ha

COULEUR / CEPAGE

Vins rouges et rosés, cépage Pinot Noir.
Vins blancs, cépage Chardonnay.

http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes/bourgogne-c... 04/03/2015
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EN SAVOIR PLUS

Liste des vignerons produisant cette appellation

48 Voir la carte de Bourgogne Chit

ﬁ}fg Vair [a carte de I'appellation Bourgoane Chitry
£¢3 Au féminin

ﬁ@ Au masculin

A TELECHARGER

1 7k

Fiche appellation

* Visualisez en 360°

Caractéres des vins

En blanc (Chardonnay), e Bourgogne Chitry a la robe hien dorée et riche en reflets parfois légérement
verts. Son bouguet marie la fleur (aubépine, chévrefeuille) et le fruit (citron vert, pamplemousse), avec
une painte fréquente de pierre a fusil. Sa bouche est équilibrée, harmonieuse, portée par une acidité qui
lui permet de se garder quelques années.

En rouge (Pinot Noir), ce vin développe des ardmes de cerise, de framboise et de groseille sous un rubis
affirmé. Au palais, les tanins respectent la souplesse d'une structure simple mais charmante sur le fruit.

Conseil du sommelier

Blanc : fier représentant des Chardonnay de 'Auxerrois, il se préte naturellement aux apéritifs et aux
mises en bouche. Sa minéralité accompagnera terrines, asperges, crustacés, poissons de riviére et, bien
entendu, les incontournables escargots et andouillettes de Bourgogne.

Température de service:10a 12 *C.

Rouge : d'une structure tannique souple et fine, il accompagne bien les {égumes, mais aussi les terrines

http://www.vins-bourgogne.{r/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes/bourgogne-c... 04/03/2015
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de viande froide ou les tartes a l'oignon. Les plats traditionnels comme e pot-au-feu ou encore les
viandes grillées trouveront en lui un délicieux allié.
Température de service: 154 16 °C.

Situation

Chitry-le-Fort est une trés ancienne commune viticole de I'Auxerrois, dans le département de I'Yonne.
Elle aregu en 1993 le droit d'identifier ses vins au sein de 'appellation Bourgogne, sous le nom de
BOURGOGNE CHITRY. On y trouve des vins blancs, rouges et quelguefois rosés, aux cotés d’'un
Bourgogne aligoté remarquable. Blotti au fond d’un entonnoir aux versants plantés de vignes, ce village
posséde une étonnante église fortifiée du Xilleme sigcle flanquée d'une grosse tour qui la protégeait des
pillages lors des guerres.

Terroirs

Le vignoble de Chitry occupe les coteaux qui entourent la vallée ol se trouve le village. L'exposition :
nord-nord-ouest / sud-sud-est. Ces cites appartiennent a I'étage jurassigue kimméridgien supérieur et
moyen, argilo-calcaire et trés favorable a un vignoble de qualité. On est ici & deux pas de Chablis et dans
le méme canton.

http://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/tous-les-bourgognes/bourgogne-c... 04/03/2015



aNmEGasWaY 8500 & m&zam no ‘Uonienl; 20 sed no Nad J9AR BISIN0T S ST UM SHD|TE,

3p UoNIBL0T 3P s3d LMD £ap serdi B 12 speduiad Bl agis e ssuRBipul sa.nARl 33D Jed aaunsse gusluods
UCIBIUSULS) SUN | UELYI SUES iissad s EE U ard 3 2SS 152 UTIBIUINA 8 SUIR S UCRRIMI B 18
ssfedulod 53 i uesl suael Jed isese S0 1eurad nh alEUE-LISS SUBAND SUN SUBD LSSAL E ULOW JSIAID

"SRROOE FUENTEW 5P 12 ALEnD 3D ‘MBS JUSRIRI0L
3iNd} UN SoAZ Inod pIRSEY Ne $IRIE) 1950 USL  Udw L2 SNISAEN RpidIRy,p 1AW sed 3U 017 SiScduia) Sap ISSa
‘108 np SN0CIQ0I I HALSE | JRE0ARL US| 18NAg Nod $3T78UIT 19 531U0) Jod SR IBIMIEY JUSWAGISYUs

un “AIyg np snky

22 UEIEHL 2 asind inl sapinioid sauoel xne saubia S3ljion ap ‘SalEAR]] 5108 S3g

SUHA §3F 2AZ(T ULSP 130, NE B US 155, SUIBWSR ND SU0ISITOD w2 uoissed

Jane sdinped "uoiBad € 2p 33dAUD BUND SRR IMBABIEENE SIULIEL BS “AIaN « S9rS0E0 £3) SULOISIDE b puEhb
NUD 4SBT UN B 431AUS § LS 8.0 'SU0ISRT UTHRYSTTE LEND AND IBHUGW X0en B S9UQHinh3 sula sa auneS ‘saib

RO 0872 SRS 85 WTSYSISy B o0 ARD DR AL XNBA 8 » 1D)IE) UOS § BYIBHE 1S9 UIOK IS0 TR pInciny

UUJT § ABUNCRIBUS NP SNEWSIONS B 8 an0d2 ¢ S13said

S30 UR} 212 2 10D 2y 9sd wos 50 15 Siuaued spusif 638 36 1EAEN 3] laniadiad Inot 3431 B B IUSIAZL || 'SUB SISy
S2NDIUIDISIP 53| SUBE [T HLALCD §3 SESIU0T 30 USLeSUeDlo] © SUE ¢ UBDUsd SIiRAR || 'SNDIENW 0 2UUGSSES Ind
£ 20 15 CIPEl B| 30 SPLIW &SI 100D U s2ide SEinug) Lonsydya | puardal wloR JS1AN0 'TE6 L SIndan anesul

HOU U 3118 slodivl CABuucpELD

3l 2ubofinog B 20 senhiegows sadedal ¢ 55 aneran 1Inb swewop Uy aBnos Alyg 38 ouelg Ay ‘srebiy
suBoBinog suoneadie $30 S2UZI0U 7L 20N GK LLSKY Jetannb UoeAnN T B 19,0 saufiia ap mmEma ﬂcmmhg xng
Bajes 3UNS ¥n213 ne ofema wad un 2URU &5 (SHRBED 19 SUSKNY SHUR)Y UL A 30 WaWALedap 2 slep

b UL &

UL P 321NAT FIE & 43

ULIOW 18110 m:mom‘_:om %

H0OO93E] INE SNOL-ZAAI0LRY |

AT hnu siafguads £ WINI0 D sonebets aoed .( aanbun ﬁ ajhoog ﬁ 1] FuBwS|Y - "_muc:u_

mmm._uée. uompy

_H. _ & THUOW RIMG SUIBLICG 3] __ D« gf Soh-unow- _._;__n_ “.c_::._ot\c ::oELu_E_P

dag e 0




