Le godt du vin

Lorsque l'on déguste, les ardbmes sont percus pegdetandis que la langue nous indique seulement
guatre godts et quatre état physique

godt
Sucré bout de la langue
Acide gencives et dessus de
la langue

Salé périphérie de la langue
Amer fond le la langue Armerurme

état physique Yy
Picotement bout de la langue SasE
Consistance partout
Astringence langue =
Chaleur palais Sucrs Adidité

L’examen olfactif apporte de nombreuses indicatismsles caractéristiques du vin avec une grande
source de plaisirs, en découvrant des ardbmes divers

La perception des odeurs nécessite une attentitterage et doit se faire tout d’abord sur le veor n
agité, puis aprés agitation l'intensité et les mesnodorantes et olfactives sont modifiées. On peut
méme fermer le verre de sa main quelques secopuisstout de suite aprés sentir les arbmes.

Dans le vin on retrouve des arbmes que l'on peagsel en grandes familles aromatiques. Ces
différents arbmes se retrouve lors de I'examerciiifat aussi lors de I'examen gustatif. Voici un
tableau permettant de s'y retrouver :

Famille d'arbmes Exemple d'arébmes
fleurs violette, tilleul, jasmin, sureau, acaci#,ipivoine
fruits framboise, cassis, cerise, griotte, groseille,catbripomme, banane,

pruneau

herbacé, herbe coupé, fougére, mousse, sous-tweshumide,

végétal . !
crayeux, champignons divers
épices et aromates toutes les épices, poivre, gingembre, clou de lgirofiuscade
balsamique résine, pin, bois de santal, cire d ab(_allle, enigues, menthol, sapin
de Noél, vetiver
Animal viande, viande faisandée, gibier, fauve, musc,rémar bouc, chien

mouillé, cuir

brdlé, grillé, pain grillé, tabac, foin séché, ameumrillée, encens,

empyreumatique feu de bois, tous les arbmes de torréfaction (eafe,.)

minéral craie d'écolier, goudron, pétrole, poudre, silex

Bien sur ce tableau n'est pas exhaustif, il peet @mplété. Un débutant dans la dégustation du vin
pourra reconnaitre un ou deux arbmes, tandis gelejgiun de plus expérimenté pourra en reconnaitre
en moyenne deux ou trois. Tout ceci n'est qu'ufaérafd'entrainement.



